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DIY廚房�


� 廚房及專業⼈人員 

� 營養熱量需求估算 

� 餐廳營造羅曼蒂克氣氛，並有屬於兩⼈人
的隱私空間。 



Example 1(國內)�

� 覺旅咖啡(journey Kaffe) 

DIY產品:⼿手沖咖啡、現榨果汁、⼿手做披薩 



Example 2(國內)�

� 煮飯研究所 
特⾊色:1.有廚藝課程可報名參加  
     2.如果有宴客需求，但無適合場地或甚⾄至根本不會
烹飪，也可提出預算及需求給店家，由店家協助採
買、烹調，並提供場地，如此即使本⾝身不會做菜，
也能輕鬆在這裡當個⼀一⽇日主廚。 

 
�




Example 3(國外)�

� Dinner at 335(新加坡) 
� 特⾊色: Gathers people to cook together and 

eat together. 



DIY廚房�

相同點: 

1.提供場地給新婚夫婦使⽤用 
2.提供⻝⾷食材及器具供新婚夫婦製作 
3.製作過程中⼀一樣會有專業⼈人⼠士帶領 

 
相異點: 

1.加⼊入專業領域的知識，例如⻝⾷食品安全，讓
客⼈人除了快樂製作還會學到知識。 

2.幫助平常可能都以外⻝⾷食為主的新婚夫婦規
劃健康⼜又簡單的餐點，讓其在家也能簡單製
作。 

3.提供台灣特⾊色料理，讓國外旅遊的新婚夫
婦也能體驗。 

 
 



廚房之軟體部分(餐點)�

有專業⼈人員帶領：製作過程中的教學⼈人員都
有專業證照，可以根據客⼈人的想法設計餐點
並教學，若新婚夫婦並無想法，也可以根據
現有的菜單進⾏行製作教學。 



軟體部分(餐點)�

特⾊色菜單並結合健康飲⻝⾷食: 
1.所開設的廚房會依當季⻝⾷食材做出不⼀一樣的菜單，
並教導新婚夫婦⻝⾷食材的選購。 
2.結合營養⽅方⾯面的專業知識:在製作的過程中結合
熱量和分量的知識，讓新婚夫婦知道⾃自⼰己每⽇日所
該攝取的基本熱量。�




軟體部分(知識)�

提供正確的⻝⾷食品安全的專業知識給客⼈人: 
1.破除坊間不當傳聞 
2.⻝⾷食品的保存⽅方式 
3.如何預防⻝⾷食物中毒 



軟體部分(感情培養)�

情侶之間互動：給情侶間設計分⼯工合作的料理⽅方
法，讓彼此更有互相扶持的感覺。 
1.⼀一個⼈人做沙拉⼀一個⼈人做淋醬。 
2.出⼒力的⼯工作男⽣生做，例如打蛋；細緻的⼯工作⼥女
⽣生做，例如裝飾蛋糕。 
�




餐廳硬體部分�

器材簡單：不會使⽤用太困難太專業的器具，⽽而
是使⽤用平常夫妻在家就能使⽤用的烹飪器材，以
免夫妻學完後回家無法製作。�




硬體部分(廚房)�

符合⻝⾷食品安全良好衛⽣生規範：廚房環境衛⽣生控
管，例如:製作區的燈會加裝燈罩、原物料執⾏行
先進先出、每⽇日做倉儲區的溫溼度紀錄等，使
我們的廚房不會有衛⽣生安全的疑慮。 



硬體部分(用餐區)�

典雅裝潢： 
1.製造出Romantic的氛圍，製造出雙⽅方之間⼼心裡
⼩小⽕火花。 
2.提供休憩以及交友區，使新婚夫婦們可以認識
新朋友並彼此互相討論問題。 
3.不定期的舉辦⼩小活動，使新婚夫妻在參與活動
的期間更增進彼此感情。 
�




宣傳方式�

1.國內客⼈人:利⽤用打卡拍照宣傳的⽅方式，讓更
多的⼈人知道我們的餐廳。 
2.國外的客⼈人:結合旅⾏行社或知名背包客網站，
讓國外來台灣旅遊的新婚夫婦也能透過廚房
更認識台灣的在地⽂文化特⾊色。 
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Thanks For Listening�



